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EPAMIG

Missao: apresentar solucdes e inovacoes
tecnoldgicas para o desenvolvimento
sustentavel do agronegocio, em beneficio da
sociedade.

Negocio: tecnologias e inovacdes para o
agronegocio.
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PROGRAMAS DE PESQUISA

 Agroenergia « Grandes Culturas
 Aquicultura « Olericultura

« Cafeicultura  Processamento Agroindustrial
* Floricultura  Bovinos

« Fruticultura  Floresta e Meio Ambiente

ENSINO E PESQUISA

« Leite e Derivados
« Agropecuaria e Cooperativismo



Agroenergia

Pesquisa, desenvolvimento, inovacao e transferéncia de
tecnologia.




Olericultura

Pesquisa e gestao e do processo produtivo.




Grandes Culturas

Arroz, feijao, soja, trigo.




Fruticultura

Diversificacao e competitividade do setor de frutas.




Producao animal

Geracao e adaptacao de tecnologias.




Pesquisa Agroindustrial

Leite e derivados, vinhos, azeite.




Ambiente
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Floricultura

Espécies tropicais e temperadas.




Cafeicultura

Geracao e adaptacao de tecnologias.




Aquicultura

Pesquisa e producao de alevinos.




NUCLEOS TECNOLOGICOS

 AZEITE/AZEITONA (Maria da Fé)

 UVA/VINHO (Caldas)

« FLORICULTURA (Sao Joao Del Rei)

 SILVICULTURA E RECURSOS NATURAIS (Belo Horizonte)

AZEITE DE |
OLIVA |



Agroindustria
Familiar Rural

O Unidade de beneficiamento

e/ou processamento de matérias-primas
agropecuarias

O Mao-de-obra: familia

Q Agricultor familiar
a Alternativa de renda e trabalho
a ldentidade territorial




Agroindustria
Familiar Rural

Q Ocupacao

Q Qualidade de vida - meio rural
a Agregacao de valor produto primario
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Diversidade de

, Produtos
Carnes e derivados

Pescado

Conservas e compotas de legumes e fruta
Geléias e doces

Preparacoes alimenticias compostas para criancgas
Hortaligas, frutas

Graos e cereais; farinhas de cereais, de mandioca e de peixe;
Ovos frescos; leite fresco pasteurizado e derivados

Paes, bolos, cucas, biscoitos e massas frescas; melado,
acucar mascavo e rapadura;

Mel;
Erva-mate e vegetais para o preparo de chas;
plantas aromaticas e condimentares e esséncias vegetais.



Agregacao de valor

Q Associada a cultura, tradicao,
regionalidade e tipicidade

a Cooperativas — abastecimento de mercados
locais ou regionais

— ES, SC, RS, MG, DF




Legalizacao

d Producao - comercializacao - interesse
publico

3 Administracoes: tributaria, sanitaria,
ambiental e previdenciaria

d Enquadramento a legislacao: tributaria,
sanitaria e ambiental.



Comercializacao

a A partir da constituicao de empresa
a Constituicao de cooperativa

3 Microprodutor rural — cadastro Programa de
agroindustria familiar



Licenciamento
sanitario dos produtos

Q Origem animal - MAPA
SIF, SIE, SIM.

Q Origem vegetal - MS, coordenadorias regionais de
saude

Q Bebidas - MAPA - Servico de Inspecao Vegetal — SIV

3 Sistema Unificado Estadual de Sanidade
Agroindustrial Familiar, Artesanal e de Pequeno Porte
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d Formalizacao - exigéncias legais
a Qualidade

1 Competitividade

ad Formas associativas  para comercializacdo
direta

Q Burocracia e orientacdo

Preocupac3o - Org3os fiscalizadores e
instituicoes de extensao e pesquisa



CONDICOES DE COMERCIALIZACAO

Embalagem
Temperatura
Higienizacao
Manipuladores
Armazenamento
Rotulo




AGROINDUSTRIAS FAMILIARES
INSPECIONADAS

Percentual de adequacao as BPF
por bloco ( Média)

Bloco Percentual de
adequacao (%)
Edificacao e instalacdes 44
Controle integrado de pragas 41
Abastecimento de agua 42
Manejo dos residuos 62
Equipamentos, moveis e 42
utensilios
Manipuladores 31
Producdo e transporte 38
Controle de qualidade 0
Documentacao 0
Higienizagao 32

Vinha (2010)



AGROINDUSTRIAS FAMILIARES NAO

INSPECIONADAS

Atendimento as BPF (%) por bloco

Percentual de

Bloco adequacao (%)

Edificacdo e instalacdes 44
Controle integrado de pragas 8
Abastecimento de agua 37
Manejo dos residuos 66
Equipamentos, moveis e 45
utensilios

Manipuladores 26
Producdo e transporte 37
Controle de qualidade 0
Documentacao 0
Higienizagcao 41

Vinha (2010)



Qualidade Higiénico-sanitaria

Amostras em desacordo (%): Agroindustrias inspecionadas

Procedéncia da

Desacordo com os

Coliformes a

Coliformes a

Estafilococos Coagulase

amostras padroes 30°C 45°C Positiva

P1 88 88 75 13

P2 100 100 88 13

P3 100 100 75 13
Z‘;’:fo duco P 88 88 63 0

P5 50 50 0 0

88 88 75

Total 90 43 31 10

P1 100 100 75 0

P2 100 100 100 0

P3 100 100 100 0
Comércio P4 100 100 63 0

P5 100 100 100 0

P6 100 100 100 0

Total 100 100 88 0 I

Vinha (2010)



Qualidade de alimentos

Importancia decisiva para o0 comeércio interno e externo
Sustentabilidade

Desenvolvimento tecnoldgico
X
Doencas de origem alimentar



Doencas de
origem alimentar (DOA)

O Causa de morbidade e mortalidade no
mundo. OMS - > 2 milhoes dbitos/ano

— agua e alimentos contaminados

3 Paises industrializados
— Mais de 30% populacao tem DOA/ano



Surtos - MG

Local Individuos  Alimento Responsavel Irregularidades encontradas
envolvidos
Manhuacu 50 Queijo minas frescal Enterotoxinas (SEA,SEB ,SEC)

fabricado com leite cru no leite e nos queijos

Passa Quatro 328 Leite cru S. aureus e enterotoxinas
(SEA, SEB, SEC, SEC e SED)

Ouro Preto 4 Queijo Minas S. aureus e enterotoxinas (SEA,
SEB, SED e SEE)

Leite cru, pasteurizacao ineficiente
Leite mastistico

Contaminacoes cruzadas
Procedimentos de higienizacao



Doencas de origem alimentar
(InfeccoOes e Intoxicacoes)

2 Reducao da produtividade
dos trabalhadores, deficiéncias e obitos
1 Gastos com tratamento de saude
0 Reducao da renda e do acesso a alimentacao
0 Baixa competitividade dos produtos



Grupos de Risco

Mutheres

Pessoas debilitadas,
em recuperacao ou
sob medicacao




O Brasil € um dos principais produtores de alimentos do planeta. O
pais desperdica anualmente mais de R$ 12 bilhdes em alimentos que
poderiam alimentar 30 milhdes de pessoas carentes(Embrapa, 2012)



http://images.google.com.br/imgres?imgurl=www.pmf.unsa.ba/biologija/talofiti/asco4b.jpg&imgrefurl=http://www.pmf.unsa.ba/biologija/talofiti/Ascomycotina.htm&h=260&w=300&prev=/images%3Fq%3Dpenicillium%26start%3D20%26svnum%3D10%26hl%3Dpt-BR%26lr%3D%26ie%3DUTF-8%26oe%3DUTF-8%26newwindow%3D1%26sa%3DN%26as_qdr%3Dall

Competitividade

Atencao dispensada ao atendimento as exigéncias legais

Elos da cadela produtiva



Seguranca Alimentar

Condicao em que a populacao, de maneira continua,
tem acesso fisico e econbmico a um alimento indcuo
(seguro), em quantidade e valor nutritivo adequados
para satisfazer as exigéncias alimentares e garantir
uma condicao de vida saudavel e segura.

Organizacao das Nacdes Unidas para Alimentacéo e Agricultura -
FAO



Seguranca Alimentar

Aspectos da FAO/OMS

J Garantir o acesso continuado de alimentos inécuos a
populacao em quantidades suficientes que Ilhes
assegurem uma dieta adequada

1 Atingir e manter o bem-estar de saude e nutricional

d Promover o desenvolvimento social e ambiental
sustentavel, que contribua para uma melhoria na nutricao
e na saude, eliminando as epidemias e as mortes pela

fome.



lInocuidade

Garantia de que o alimento oferecido ao
consumo esta isento de contaminantes de
natureza fisica, quimica ou bioldgica em
concentracoes que podem colocar em risco

a saude do consumidor

INOCUIDADE




Alilmentos inbcuos

J Melhoria da qualidade de vida

- Pessoas com DOA - maior probabilidade de
contrair outras doencas transmissiveis,

- DOA — fator de desnutricao e infeccoes
secundarias

- Episodios repetidos — impactos sobre
crescimento e sistema imunoldgico em criancas



Praticas para melhorar ainocuidade
dos alimentos, contribuem:

J Reducao de perdas
J Aumento da disponibilidade de alimentos

 Paises — aproveitamento de oportunidades,
comercio nacional e internacional e
consequente aumento de renda.



Causas da contaminacao

Hosnen gt s g .‘
Contaminacao cruzada
Praticas inadequadas Higiene pessoal

Equipamentos mal higienizados



da contaminacao

Roupa, sapato

Residuos Manipulador portador



Fontes de contaminacao

Feridas




ontaminacao

Dinheiro Alianca
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Perigos Fisicos

Materiais
estranhos

Saude ou a
Integridade do
consumidor




Perigos Quimicos

Aditivos
agrotoxicos, Antibioticos, sanitizantes, metais pesados
Soda caustica e H,0,

EFEITOS

a Alongo prazo: cancer e
efeitos acumulativos

Q A curto prazo: alergias




Perigos Bioldgicos

a2 Maior risco a inocuidade
do alimento.

Ascaris lumbricoides




Consequéncias dos Perigos

a Consumidores

Agravos leves/médios/severos
Obitos

aQ Empresa
Recall, Perda de clientes,
Divulgacao,
Custos com processos, multas e indenizacoes
Custos hospitalares
Prejuizo por perda do produto
Fechamento da empresa




o Para os Paises

Impactos negativos para o
comércio interno e internacional



Produtores e autoridades governamentais

Responsabilidades com a adequacoes e
gualidade do produto final

Atores da cadela agroalimentar

Adocao de programas de gestao da
gualidade para avaliar e intervir nos

pPOSsivels riscos e asseqgurar vigilancia e
controles eficazes.



Portaria 1428, Portaria n°

1 (0]
Portaria n® 15, 26/11/93 - MS 40, 20/01/97 -
23/08/88 o
ANVISA

Portaria n° 368, _
04/09/97 - MAPA Circular n° 272,
22/12/1997

Portaria n°® 326/
DIPOA/DAS/MAPA
30/06/97 - MS / /

Resolucao
Portaria n° 46, RDC 18,
10/02/98 - MAPA 29/03/00
ANVISA
Resolucao RDC
91, 11/05/01 - Resolucao n° 10, Portaria n°
ANVISA 22/05/2003 216, 15/09/04
~ DIPOA/MAPA ANVISA
Resolucéo
RDC 275, Portaria n°
21/10/02 518 25/03/04 Portaria n° 24,

ANVISA MS 29/12/04 - MT



Programa de Agroindustriaitzacio g Agricuturs Famitar

Recomendacdes Basicas para a
Aplicagdo das Boas Préaticas

Agropecudrias e de Fabricagdo
na Agricultura Familiar

o Boas Praticas Agropecuarias
1 Boas Praticas de Fabricacao




E Boas Praticas de
Fabricacao (BPF)

Conjunto de normas empregadas em produtos,
processos, servicos e edificacoes, visando a promocao
e a certificacao da qualidade e da seguranca do
alimento (Brasil, 1997)

Emprasas do setor Atender normas e Qualidade

de alimentos padroas da dos
lagislagio Alimentos




Boas Praticas de Fabricacac
(BPF)

d Fundamento:

— obtencao de produtos livres de contaminacoes,
prevencao de contaminacao cruzada e de condicoes
que favorecam a multiplicacdo microbiana e/ou
producao de toxinas, rastreabilidade do processo e do
produto acabado.

(ANVISA, 1997; BRASIL, 1997)



BPF

Instalacoes,

, Manejo de
equipamentos e )

- residuos
utensilios
Produtos
) , Quimicos
Agua Potavel _ B
Contaminacao

Higiene cruzada Vetores

ambiental e Pragas
Higiene
Pessoal e Registros

Saude



Boas de Praticas de Fabricacao
(BPF)

Edificacao, instalacoes, equipamentos,
moveis e utensilios

InstalacOes sanitarias e vestiarios
Equipamentos

Manipuladores - saude e higiene pessoal
Qualidade da agua

Limpeza e sanitizacao

Prevencao de contaminag¢oes cruzadas



Boas de Praticas de Fabricacao
(BPF)

Controle integrado de pragas e vetores
Manejo de residuos
Recepcao de matérias-primas

Armazenamento de produtos e matérias-
primas

Desinfeccao das matérias-primas

Armazenamento e transporte do alimento
pronto para o consumo



Edificacao, Instalacoes,
Equipamentos, Moveis e Utensilios

2 Limpos, conservados, atdxico

1 Sanitarios e vestiarios - sem
comunicacao com as areas de
manipulacao

1 Lavatorios exclusivos para higiene
das maos na area de manipulacao



Animais




Manipuladores
Higiene Pessoal

PPN
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a Higiene pessoal, uniformes: limpos,
conservados, troca diaria, uso interno

locais especificos para guardar
roupas e objetos



Lavagem da Maos

Areas por vezes mal lavagas

Areas geralmente bem lavadas
Adaptado de Taylor (1978): An evaluation of
handwashing techniques

Moihe a8 mios com dgua Cubra as mios com & Esfregue bem as palmas
espuma do sabdo
3 \ 4
-\'U' ] ‘?%
o ey f’

Lave as palmas comos  Esfregue & base dos dedos
dedos entrelagados nas palmas das mios

Esfregue o dorso com
4 palma das méos.

Limpe o polegar esquerde  Esfregue novaments as Enxague todo o sabdo
com a palma da méo palmas das mfos com
direita e vice-versa a ponta dos dedos

AUgjae

Emxugue as mios com llse esta mesma toalha Pronto, suas mios estio
uma toalha descartdvel para desligar a tomeira completamente limpas!




Saude dos manipuladores

- Afastamento de portadores sintomaticos e
assintomaticos de doencas infecciosas ate
liberacao medica . Inspecéao diaria.

- Notificacao da ocorréncia

- Supervisao

- Registros



Qualidade da agua

0 Fonte segura, tratada, inspecionada, potavel

a analise microbiolégica semestral, cloro
residual nos pontos de uso diariamente; vazao
e pressao adequadas.



0 Limpeza de cisternas, caixas de
agua e tubulacoes




Higiene das superficies

a Procedimentos sanitarios legais
a Inspecao

a Treinamento ‘
d Registros de inspec;éio'




Equipamentos e utensilios

Materiais
a Atoxicos
0 Resistentes a Corrosao
Q Superficies lisas

a Nao conferir odor e/ou
sabor ao produto

a Aprovados pela legislacao

Estado de conservacao




Prevencao de
contaminacodes cruzadas

- Separacao fisica de produtos acabados e crus e inspecao
diaria;

- Higiene, controle do acesso de pessoas em areas de
produto acabado; cartazes educativos; lavatorio na area
de processamento com detergentes sanificantes para
maos; analise do produto.

- Identificacao e solucao da falha; treinamento, avaliacao do
produto contaminado.



Protecao contra contaminacoes

- Protecdo dos alimentos, superficies e materiais
contra contaminantes fisicos, quimicos e biologicos,
diaria.

- Rotulagem dos produtos quimicos

- Distribuicao e manipulacao por pessoal autorizado
e treinado;

- Armazenamento em locais separados, com chave.

- Treinamento, notificacoes



Controle Integrado de
de Pragas e Vetores

Rt T T TP NS T T
Gk e e

B e,

O Barreiras fisicas contra o acesso de pragas nas
areas de manipulacao e preparacao

0 Controle quimico por empresa especializada

QO Controle de residuos (lixo) para impedir a atracao,
abrigo, acesso ou proliferacao de pragas



Manejo de Residuos

1 Recipientes adequados e integros —
ndmero e capacidade

1 Coletores com tampas — areas de
preparo e outras

2 Frequéncia de coleta
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Q

Q

a

Compostos

toxicos
Rotulagem
Manutencao, uso e
armazenamento
Etiqueta original . Separacao por categoria.

Armazenamento em local separado. Acessivel
apenas para pessoas autorizadas.

Supervisao

Treinamento, revisao dos produtos, analise dos
produtos alimenticios.



Boas de Praticas de Fabricagao
(BPF)

a Embalagem
d Rotulagem e apresentacao
0 Documentacgao e registro

Q Rastreabilidade
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Identificag&o de
Origem

[N

Conteudo

Ligquido

Denominacao de
venda

Informacéao
Nutricional

Lista de
Ingredientes




Gerenciamento de residuos

‘Resultados de Tratamento - Laticinios |
;f_goa 1 -.'_

mr

Apds 50 dias de tratamento

Desenvolvimento Sustentavel




Implantacao
das BPF

Q Vencer resisténcia
a Motivacao e disposicao
a Equipe

d Recursos humanos e materiais

Boas Praticas



Documentos e Registros

Manual de Boas
Praticas

Programa de Agroindustrializagdo da Agricultura Familiar

Recomendacgoes Basicas para a
Aplicacdo das Boas Praticas
Agropecuarias e de Fabricagao
na Agricultura Familiar

Procedimentos
Operacionais
Padronizados -
POP

Area Lavagem
Objeto Rolo esteira / Centrifuga
Requerimentos higiénicos Limpeza e desinfeccao

Clore, 200 ppm por 15 min

Principio ative/concentracao (BASTOS et al,, 1998)

Cobrr quadno elétrico
{apenas centrifuga);
Lavagem com agua;

Enxague;
Desinfeccao com cloro,
Enxagiie final,

Instrugo de trabalho

Freqliéncia A cada batelada.

Inspecdo visual. Se resultado nao

Monitoragao salisfatorio, repetir o processo

Responsabilidade Encarregado/supervisor de producio

FIGURA 2 - PFHO 1



Programa de
Capacitacao

a Cursos rapidos para recém-admitidos

Q Cursos de atualizacao

a Avaliacao da assimilacao dos conhecimentos

a Certificacao



Concedido a propriedade:

\ FAZENDA JAO

por ter atingido as conformidades do Programa de
Boas Praticas na Fazenda-DPA através de auditoria realizada

pela EMBRAPA no dia 23/07/2008 :
(R 4m
Raul Osério Rosinha AtpéfdJe Silva

Certificado

de PartiGipacan

Recebe o presente certificado, conferido pela Secrotaria Municipal de Sadde em
parceria com a Secretaria Municipal de Educagiio, tendo em vista a conclusio do
treinamento de qualificaclo em "BOAS PRATICAS PARA MANIPULACAO DE
ALIMENTOS” com carga horaria de 05 (cinco) horas.

e *
M Santo Antnio do també, 09 de agosto de 2011 2

P “"-&'. - t.;;,
Einbia ARFREE: ¥ Lomba w ‘ﬁﬁm

“Chave para a Seguranca Alimentar”



Programa Nacional de Fomento as Boas
Praticas Agropecuarias - PRO-BPA

Programa interministerial

Ministérios: Agricultura, Ambiente e Trabalho, Embrapa,
setor produtivo.

Acdes: melhoria da gestao nas propriedades rurais do Pais

Uso racional da agua, controle sanitario, promogao de
eventos para capacitacao de técnicos e produtores

Envolvimento: Sesi, Senai, Sesc, Senac e a Emater.

(BRASIL, 2011).



Consideracoes

Implementacao das BPF
-Alimentos com alto padrao de qualidade

- Conquista de novos mercados



Consideracoes

O Fornecimento de alimentos - PNAE e PAA

Declaracao de aptidao ao PRONFAF - organizados em
grupos formais (cooperativas ou associacoes) e/ ou
informais.

Q Integracao de instituicoes

Q Organizacao de associacdes, cooperativas



Video BPF Agroindustria Familiar

* http://repileite.ning.com/video/boas-praticas-
de-fabricacao-para-agroindustria-
familiar?xg source=activity

* Embrapa — Rio de Janeiro
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Fontes de Informacoes

ANVISA

VISAs estaduais e municipais

MAPA (www.agricultura.gov.br)
Sindicato dos Trabalhadores Rurais
Escritorio Municipal da Emater
SEBRAE (www.sebrae.com.br)

SENAI (www.senai.br)

Programa de Alimentos Seguros — PAS
Sindicato de Bares e Restaurantes
SENAC (www.senac.br)

Ministério do Turismo (www.turismo.gov.br)

http://www.fao.org/docrep/meeting/010/a0215p/A0215P24.htmAssu
ring Food Safety and Quality: Guidelines...

Embrapa, Epamig



http://www.agricultura.gov.br/
http://www.turismo.gov.br/
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